
 La Cantina

Equo Bianco
Cantina Collis, Chardonnay IGP Veneto  12% VOL.

Calice  4,50€ - Bottiglia 0,375 lt 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 12,00€

Pinot Grigio Delle Venezie D.o.c.Decanto 
Cantina Collis - Veneto 12% VOL. 

Colore giallo paglierino con lievi riflessi verdognoli. Al naso si presenta Fruttato con note
tropicali e sentori di albicocca. Gusto asciutto e di medio corpo, Equilibrato e persistente.

Delicatamente sapido e fresco
*Calice 6,00€ -Bottiglia 0,75 lt 20,00€

Sauvignon Decanto Colli Berici D.o.c.
Cantina Collis DOC - Veneto 12% VOL. 

Colore giallo paglierino tenue con tonalità verde chiaro. Al naso l’aroma è ampio, delicato con
note di salvia, pesca e albicocca. Il sapore è secco, senza asperità, con persistenza aromatica

ed equilibrata sapidità.
*Calice 6,50€ - Bottiglia 0,75 lt 21,00€

Traminer Aromatico Veneto I.g.t.  Decanto 
Cantina Collis -Colline a nord di Verona, 400/500 mt s.l.m. 13% VOL.

Colore giallo paglierino carico. Profumi intensi, eleganti e fragranti di frutta matura e
sentori floreali di rosa. Sapore morbido e caldo, ben strutturato ed equilibrato. Aromaticità

persistente ed inconfondibile, delicatamente minerale
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 21,00€

Riflessi: Circeo Bianco D.o.c.
Cantina Sant’Andrea - LAZIO - 70% Trebbiano 30% Malvasia 13% VOL.

Colore giallo paglierino, profumi intensi, con note floreali e di frutta tropicale, secco, di
buona struttura, piacevolmente sapido.
Calice 7,00€ Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Colli Berici D.o.c. Bianco Superiore
 Cantina Casa Defrà DOC 13% VOL.

Vitigno Garganega, Chardonnay e Sauvignon.
Colore giallo paglierino con riflessi dorati. Gli aromi sono vivaci e variegati, con note di mela
dorata, melone, ananas, gelsomino e erbe aromatiche, su uno sfondo di sensazioni agrummate.

Il Gusto è fresco e setoso, con sentori di frutta esotica ed erbe
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 23,00€

Soave Classico D.o.c. 
Cantina Collis DOC 13% VOL. Vitigni: Garganega

Colore giallo paglierino brillante. Profumo floreale e fruttato con forti richiami tradizionali
alla sua uva. sapore asciutto e sapido, anche in bocca richiama l’uva Garganega ed il ricordo

della tipicità e la tradizione di questa denominazione
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 23,00€

I Bianchi 

CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)



 La Cantina
I Bianchi 

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)

Oppidum: Moscato di Terracina D.o.c. Secco
Cantina Sant’Andrea - LAZIO - 100% Moscato di Terracina 13% VOL.

Colore giallo paglierino carico, profumo di fiori e frutta. Al naso dolce e gusto secco, di buona
struttura, piacevolmente sapido.

Calice 8,00€ Bottiglia 0,75 lt 28,00€

 “253 Giorni” – Vermentino del Lazio I.g.t.
Cantina Sant’Andrea - LAZIO - 100% Vermentino 13,5% VOL.

Colore pieno e vivace. Al naso fresco e mediterraneo con note di agrumi, frutta e sfumature
marine e saline. Gusto ricco, secco con netta acidità che si sposa e bilancia un corpo importante

Calice 8,00€ Bottiglia 0,75 lt 29,00€

Le Sabbie Dell’Etna
Etna Bianco D.O.C. Firriato, Vitigni Carricante e Catarratto 12,5% VOL.

Colore giallo paglierino con riflessi verdolini, al naso si apre con un bouquet intenso e
fragrante. Note di fiori bianchi, agrumi e frutta a polpa bianca si fondono a sentori minerali e

speziati. Al palato è fresco e sapido, con una piacevole persistenza aromatica.
*Calice 12,00€ - Bottiglia 0,75 lt 41,00€

TAI COLLI BERICI D.o.c.
Cantina Collis - Veneto (Colline dei Colli Berici) Vitigno Tai Rosso DOC 12% VOL. 

Colore Rosso chiaro, unico e particolare. Profumo elegante e floreale, note fresche  di piccoli frutti rossi
come il lampone e la marasca. Sapore equilibrato e fresco, piacevole e fruttato

*Calice 6,50€  - Bottiglia 0,75 lt 21,00€

Pinot Grigio delle Venezie BLUSH D.o.c. 12% VOL.
Colore ramato e riflessi salmone. Fresco ed elegante. Profumo di fragoline, melograno e fiori bianchi.

 Al palato leggero e fresco con garbo.
Calice 6,50€ Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Riflessi Rosato - Circeo D.o.c. Rosato
Cantina Sant’Andrea - LAZIO - Merlot 13% VOL.

Fresco e piacevole. Profumi intensi con note di mora, fragola e lampone. Gusto secco, di buona
struttura, piacevolmente sapido

*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 23,00€

I Rosati



La Cantina
I Rossi

Equo Rosso
Cantina Collis, Refosco Veneto IGP 12,5% VOL.

Calice 4,50€ - Bottiglia 0,375 lt 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 12,00€

Cabernet Sauvignon D.o.c.Colli Berici
Cantina Collis, 14% VOL.

Colore rosso rubino carico. Il profumo è fruttato e di lunga persistenza con sentori di frutta
piccola a bacca rossa. Il gusto è deciso, ampio negli aromi di frutti rossi, tannini presenti ma

delicati
*Calice 6,50€ - Bottiglia 0,75 lt 21,00€

Pinot Nero D.o.c. Decanto Colli Berici
Cantina Collis, 14% VOL.

Colore rosso rubino tendente al granato. Profumo delicatamente fruttato, fine e complesso,
caratteristiche del vitigno Pinot Nero. Al palato risulta di media struttura, con tannini

sostenuti. Vellutato e con un retrogusto persistente.
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 21,00€

Riflessi Circeo Rosso D.o.c.
Cantina Sant’Andrea - Lazio 100% Merlot 13% vol 

Profumi intensi con note di mora, viola, ciliegia e lievi note vegetali tipiche del vitigno. Gusto
secco, di buona struttura, piacevolmente sapido.

*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 23,00€

Incontro al Circeo - Circeo Rosso D.o.c.
Cantina Sant’Andrea - LAZIO - Merlot 13,5% VOL.

Arricchito dal passaggio in botti di rovere. Profumi intensi con note di mora, viola, marasca e
lievi note vegetali, sentori di vaniglia e sottobosco. Gusto secco, di buona struttura,

piacevolmente sapido
*Calice 9,00€ - Bottiglia 0,75 lt 31,00€

Valpolicella Ripasso Superiore D.o.c.
Cantina Collis  14% VOL. Vitigni: Corvina, Corvinone, 

Rondinella e Croatina, ripassate su vinacce fermentate dell'Amarone. Colore rosso rubino con
lievi riflessi granati. Profumo delicato, lievemente etereo con note di frutta rossa matura.

Sapore armonico, secco e vellutato. Ricco e ben bilanciato da un tannino rotondo.
*Calice 9,00€ - Bottiglia 0,75 lt 32,00€

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)



La Cantina
I Rossi

“Sogno” I.G.T.Lazio Rosso
Cantina Sant’Andrea - LAZIO - uve Merlot e Cesanese 14,5% VOL.

Uve raccolte surmature, lunga maturazione, tre anni in botti di rovere e un lungo
affinamento in bottiglia. Rosso cupo impenetrabile. Profumi intensi, note di mora, ciliegia,
ribes, si fondono con cioccolato, vaniglia, caffè tostato e tabacco. Gusto secco, di eccellente

struttura, tannini morbidi e vellutati
*Calice 9,00€ - Bottiglia 0,75 lt 42,00€

I Caprai Riserva I.g.t.
Biologico Capalbio Fattoria, Sangiovese, Riserva Barrique Toscana 14% VOL.

Vitigno: 90% Sangiovese, 10% Altro. Colore rosso rubino. Al naso frutti di bosco,
spezie e tabacco. Sapore:note di tabacco e liquirizia, avvolto da una trama sottile di

tannini tipici del Sangiovese. Maturazione: 24 mesi in barrique di rovere francese
*Calice 12,00€ - Bottiglia 0,75 lt 42,00€

 Le Sabbie Dell’Etna D.o.c.
Etna Rosso  Firriato, 13% VOL.

Vitigno: Nerello Mascarese 90%,Nerello Cappuccio 10%. Colore rosso rubino brillante. Al naso
offre profumi intensi di frutti rossi, come ciliegie e fragoline di bosco, arricchiti da note di

viola ed eucalipto. Assaggio deciso, con tannini avvolgenti e una piacevole freschezza.
*Calice 11,00€ - Bottiglia 0,75 lt 43,00€

Amarone della Valpolicella D.o.c.
Cantina Collis, 15% VOL. Vitigni: Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina e Oseleta.

Appassimento, affinamento in barriques per oltre 30 mesi. Colore rosso rubino intenso con
riflessi granati. Il bouquet è complesso con note di confettura di prugna, ciliegia sottospirito,
unita a note speziate, pepe nero e tabacco. La complessità al naso viene confermata in bocca.

Pieno, corposo, equilibrato e armoniosamente tannico. Secco, sapido e rispettoso della
tradizione di questo grande vino Veronese
*Calice 15,00€ - Bottiglia 0,75 lt 54,00€

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)



La Cantina
Le Bollicine

Equo Spumante
Vitigni Veneti, Spinolo Frizzante 11,5% VOL.

Calice 4,50€ - Bottiglia 0,75 lt 12,00€

Arcole Bianco D.O.C. Spumante Brut
Profumo Elegante e Floreale con sentori di Frutta a Polpa Bianca - Sapore Fresco e Sapido

Cantina Collis - Vitigni: Garganega e Chardonnay 11,5% VOL. 
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Prosecco D.O.C. Spumante Extra Dry
Profumo Fresco con sentori di Lievito e Crosta di Pane e Delicati profumi Floreali 

Sapore: Elegante con acidità Bilanciata, Sapido
Cantina Collis, Vitigno Glera 11,5% VOL
*Calice 7,00€ - Bottiglia 0,75 lt 22,00€

Prosecco D.O.C. Millesimato Rosè
Profumo Fruttato con sentori di Lampone e Ribes Rosso, Note Agrumate - Sapore Fresco e Delicato

Cantina Collis Vitigni Glera e Pinot Nero in purezza, 11,5% VOL
*Calice 7,50€ - Bottiglia 0,75 lt 24,00€

Collis Pas Dosè - Metodo Classico
Profumo: Note di Fiori Bianchi, Vaniglia e Frutta candita, Note di Miele di Acacia e di Pane Tostato

Sapore: Deciso e Persistente, Secco ed Elegante, Minerale con Note Dolci
Verona, Vitigni uve Durella 12,5% VOL.  
*Calice 11,00€ - Bottiglia 0,75 lt 42,00€

Le Marchesine Franciacorta DOCG
Lombardia, Chardonnay, Pinot bianco, Pinot nero 12,5% VOL. 

 Bottiglia 0,75 lt 51,00€

Le Marchesine Franciacorta Rosé Millesimato DOCG
Lombardia, Chardonnay e Pinot nero. Metodo Classico, Brut. 13% VOL. 

 Bottiglia 0,75 lt 55,00€

Crearo Spumante Dolce Bianco 
Metodo Charmat, Sentori di Frutta Bianca Matura e Miele. Sapore: Dolce e Morbido

Vitigni: uve Garganega e Trebbiano di Soave messe a riposo  12% VOL. 
 Bottiglia 0,75 lt 22,00€

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)



La Cantina

*CALICE VINO: CHIEDERE DISPONIBILITA' PERCHE’ I VINI SERVITI AL CALICE VARIANO GIORNALMENTE
 (SEMPRE DISPONIBILI AL CALICE : EQUO BIANCO- EQUO ROSSO - EQUO SPUMANTE)

I Passiti

I Vini da Dessert

Passito di Pantelleria D.O.C. Zighidì
Florio, Vitigno 100% Moscato di Alessandria 15,5% VOL.

Bottiglia 0,50 lt 42,00€ -  Calice 6,50€

Recioto della Valpolicella
Profumo: Intenso di Frutti di Bosco e Ciliegia, Sapore: Caldo e Morbido con note Tanniche che

conferiscono una buona struttura senza rinunciare a dolci aromi Fruttati. Il Finale è Dolce e Speziato.
 Cantina Collis, DOC Vitigni Corvina, Rondinella, Croatina e Oseleta 13,5% VOL.

Bottiglia 0,50 lt 38,00€ - Calice 6,50€


